
出井家敷地内にある石碑

食
肉
の
調
理
に
気
を
付
け
、

食
中
毒
を
予
防
し
ま
し
ょ
う

Ａ
さ
ん　

食
肉
に
よ
る
食
中
毒
を
予

防
す
る
に
は
ど
う
し
た
ら
よ
い
で
す

か
？
ま
た
、
調
理
や
食
材
の
保
存
で

気
を
付
け
る
こ
と
は
あ
り
ま
す
か
？

己
判
断
で
下
痢
止
め
や
嘔
吐
止
め
の
薬

を
服
用
す
る
の
は
避
け
、
速
や
か
に
医

療
機
関
を
受
診
し
ま
し
ょ
う
。

■
高
温
多
湿
の
こ
れ
か
ら
の
時
期
は
、

食
中
毒
菌
の
増
殖
シ
ー
ズ
ン
で
す
。

　

食
中
毒
菌
は
手
や
包
丁
、
ま
な
板

や
食
品
な
ど
に
付
着
し
、
目
に
見
え
な

い
だ
け
で
な
く
、
増
殖
し
て
い
て
も
味

も
臭
い
も
変
わ
り
ま
せ
ん
。
ま
た
Ｏ

－

１
５
７
や
ノ
ロ
ウ
イ
ル
ス
な
ど
は
人
か
ら

人
へ
感
染
す
る
た
め
注
意
が
必
要
で
す
。

〈
食
中
毒
を
防
ぐ
た
め
の
３
原
則
〉

○
「
菌
を
つ
け
な
い
」
作
業
の
変
わ
り
目

な
ど
、
こ
ま
め
に
丁
寧
に
手
を
洗
う
習
慣

を
心
掛
け
ま
し
ょ
う
。
ま
た
野
菜
や
果

物
、
調
理
済
み
の
食
品
は
生
肉
や
生
魚

な
ど
と
触
れ
な
い
よ
う
に
し
ま
し
ょ
う
。

○
「
菌
を
増
や
さ
な
い
」
料
理
は
室
温

で
２
時
間
以
上
放
置
し
な
い
よ
う
に
し

ま
し
ょ
う
（
１
年
を
通
し
て
）
。
冷
蔵

庫
の
過
信
は
禁
物
で
す
。
容
量
の
７
割

を
目
安
に
整
理
し
、
温
度
管
理
に
気
を

つ
け
ま
し
ょ
う
。

・
冷
蔵
庫
は
10
℃
以
下
（
生
食
用
は

4
℃
以
下
）

・
冷
凍
庫
は

－

マ
イ
ナ
ス

15
℃
以
下

○
「
殺
菌
す
る
」
生
食
用
の
表
示
の
な

い
食
品
は
十
分
に
加
熱
し
ま
し
ょ
う

（
75
℃
以
上
１
分
以
上
）
。
特
に
電
子

レ
ン
ジ
は
ふ
た
を
し
た
り
、
時
々
か
き

ま
ぜ
る
な
ど
配
慮
し
ま
し
ょ
う
。
包
丁

や
ま
な
板
、
ふ
き
ん
な
ど
は
漂
白
剤
や

熱
湯
で
消
毒
し
た
り
、
日
光
に
あ
て
る

な
ど
し
っ
か
り
乾
燥
さ
せ
ま
し
ょ
う
。

■
お
肉
の
生
食
や
加
熱
不
足
に
よ
る
食

中
毒
に
気
を
付
け
ま
し
ょ
う
！

　

ユ
ッ
ケ
や
レ
バ
刺
し
、
鳥
刺
し
な
ど

「
食
肉
の
生
食
」
や
、
ハ
ン
バ
ー
グ
、

ス
テ
ー
キ
、
焼
肉
、
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
の

肉
な
ど
の
「
加
熱
不
足
」
に
よ
る
Ｏ

－

１
５
７
や
カ
ン
ピ
ロ
バ
ク
タ
ー
の
食
中

毒
が
増
え
て
い
ま
す
。
特
に
小
さ
い
お

子
様
や
ご
高
齢
の
方
、
抵
抗
力
の
弱
い

方
や
妊
娠
中
の
方
は
重
症
化
す
る
恐
れ

が
あ
り
危
険
で
す
。

〈
予
防
の
ポ
イ
ン
ト
〉

○
食
肉
の
生
食
は
避
け
、
中
の
色
が
完

全
に
変
わ
る
ま
で
十
分
に
加
熱
し
ま

し
ょ
う
。

○
は
し
や
ト
ン
グ
な
ど
の
食
器
具
は
、

調
理
用
と
食
事
用
で
使
い
分
け
ま
し
ょ

う
。

○
生
肉
を
触
っ
た
と
き
や
ト
イ
レ
の
後

は
、
必
ず
手
洗
い
を
し
ま
し
ょ
う
。

※
食
中
毒
に
な
る
と
、
下
痢
や
嘔
吐
が

し
ば
し
ば
み
ら
れ
ま
す
。
こ
れ
は
体
に

入
っ
た
毒
素
を
体
外

に
出
そ
う
と
す
る
自

浄
作
用
な
の
で
、
自

「
初
代
柏
戸
力
士
生
誕
地
」
市
指
定
史
跡

昭
和
60
年
３
月
25
日
指
定

　

み
な
さ
ん
は
昭
和
30
〜
40
年
代
の

「
柏は

く

鵬ほ
う

時
代
」
を
ご
存
じ
で
し
ょ
う
か
。

　

横
綱
大た

い

鵬ほ
う

と
並
び
称
さ
れ
た
第
47  

代
横
綱
柏
戸
の
四し

股こ

名な

は
、
18
世
紀

後
半
、
安
永
年
間
に
活
躍
し
た
幕

内
力
士
「
柏
戸
村む

ら

右え

も

ん

衛
門
」
に
そ
の

ル
ー
ツ
が
あ
り
ま
す
。

　

初
代
柏
戸
は
元
文
３
（
１
７
３
８
）

年
柏
戸
村
の
出い

で

井い

家
に
生
ま
れ
、
縁

あ
っ
て
騎
西
出
身
の
伊
勢
ノ
海
が
創

立
し
た
伊
勢
ノ
海
部
屋
に
入
門
し
ま

し
た
。
宝
暦
８
（
１
７
５
８
）
年
、

19
歳
で
初
土
俵
を
踏
み
、
幕
内
上
位

に
な
る
に
お
よ
ん
で
故
郷
の
地
名
に

ち
な
み
「
柏
戸
村
右
衛
門
」
と
改
名

し
ま
し
た
。

　

最
高
位
は
前ま

え

頭
が
し
ら

三
枚
目
で
あ
っ
た

と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
後
に
弟
子
の

三
代
目
柏
戸
が
大
関
に
進
ん
だ
こ
と

か
ら
、
「
柏
戸
」
は
格
式
あ
る
四
股
名

と
し
て
後
代
に
受
け
継
が
れ
る
こ
と

と
な
り
ま
し
た
。

　

天
明
３
（
１
７
８
３
）
年
に
三
代

目
伊
勢
ノ
海
を
襲
名
し
、
そ
の
後
、

毎
場
所
の
よ
う
に
差さ

し

添ぞ
え

や
勧か

ん

進じ
ん

元も
と

を

務
め
、
当
時
の
相
撲
界
の
隆
盛
に
貢

献
し
ま
し
た
。
ま
た
「
決
ま
り
手
」

を
定
め
る
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
ル
ー

ル
を
確
立
し
た
こ
と
で
、
相
撲
が
広

く
普
及
す
る
基
礎
を
築
き
ま
し
た
。

　

寛
政
８
（
１
７
９
６
）
年
、
59
歳
に
て

没
。
生
家
出
井
家
に
伝
わ
る
位
牌
に
は

真
台
院
高
岳
智
教
居
士　

伊
勢
ノ
海

　
　

寛
政
八
年
八
辰

五
月
二
十
日　

村
右
衛
門

と
あ
り
ま
す
。

所在地　柏戸254

紹
介
者　

山
崎　

繁
雄
さ
ん
（
駒
場
）
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